
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PINOT NOIR 2010 
 
2010 war ein eher spätes Rebjahr: die Blüte fand erst 
gegen Ende Juni statt, der kühle Sommer und  Herbst 
verlangten, die Trauben lange hängen zu lassen. 
Entstanden ist dennoch ein fruchtiger Wein mit 
Aromen von roten Beeren. Die kräftige Säure verleiht 
ihm ein langes Leben, so dass er ohne Weiteres bis 
2016 getrunken werden kann.  
 
Lese: 24. Oktober 2010 
 
Ertrag: 570gr/m2 
 
Oechsle: 88o 
 
Säure nach BSA: 5,9 gr/l 
 
Ausbau: 225l für 5 Monate im Barrique, 
 530l im Stahltank , danach zusammen für   
 5 Monate im Stahltank ausgebaut.   
 


